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SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD, INOCUIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA
DIRECCION GENERAL DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA, ACUICOLA Y PESQUERA
DIRECCION DE INOCUIDAD AGRICOLA, PECUARIA, ACUICOLA Y PESQUERA

SUBDIRECCION DE PROMOCION Y REGULACION DE INOCUIDAD DE PRODUCTOS VEGETALES

El Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria a través de la Direccién General
de Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera en coordinacidon con el Comité Estatal de Sanidad
Vegetal del Estado de Michoacan convoca a todos los interesados al Curso de Formacién y
actualizacion para la autorizacion de Terceros Especialistas para coadyuvar con la Secretaria en
cumplimiento de la Ley Federal de Sanidad Vegetal en materia de Sistemas de Reduccién de Riesgos
de Contaminacién en la Produccion Primaria de vegetales y demas instrumentos legales que de esta
se derivan, el cual se llevara a cabo del 12 al 14 de mayo de 2010 en la Ciudad de Uruapan,
Michoacén

OBJETIVO DEL EVENTO:

Formacion y actualizacidén para autorizacién de profesionales como Terceros Especialistas en Sistema
de Reduccidn de Riesgos de Contaminacion para obtener la autorizacién de la DGIAAP como Tercero
Especialista Autorizado para efectuar:

1. Verificacion de la aplicacion eficaz de los Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacién
en la produccién y procesamiento primario de alimentos de origen agricola (empresas y areas)
2. Verificacion de Areas con aplicacién en Buen Uso y Manejo de Agroquimicos.

DIRIGIDO A:

Profesionales titulados en las siguientes carreras: Bi6logo, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero
Agrénomo, Ingeniero Quimico, Ingeniero Bioguimico y las que incluya el area quimico-bioldgica.

ORGANIZACION DEL EVENTO:

Servicio Nacional de Sanidad Inocuidad y Calidad Agroalimentaria a través de la Direccién General de
Inocuidad Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera, en coordinacion con el Comité Estatal de Sanidad
Vegetal del Estado de Michoacan.

FECHA: Del 12 al 14 de mayo de 2010 en horario de 9:00 a 19:00 horas

COSTO DE RECUPERACION:
$3,000.00 PESOS MN. IVA INCLUIDO
CUPO LIMITADO (el periodo de Inscripcion concluye el 7 de mayo de 2010)
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SEDE:

Hotel Holiday Inn sita en Blvd. Industrial No. 1705,
Col. Villa Uruapan, Uruapan, Michoacan.

BASES PARA ASPIRANTES AL RECONOCIMIENTO
Para ser aceptados en el evento, los interesados deben cumplir con:
l. Perfil:

1. Profesionales titulados en las siguientes carreras: Bidlogo, Ingeniero en Alimentos, Ingeniero
Agrénomo, Ingeniero Quimico, Ingeniero Bioquimico y las que incluya el area quimico-bioldgica.

2. Tener conocimientos y experiencia comprobable en los Sistemas de Reduccién de Riesgos de
Contaminacién en Unidades de Produccion primaria de alimentos de origen vegetal; asi como
en los procesos de produccién y manejo de frutas y hortalizas.

Il. Entregar la siguiente documentacion al Comité Estatal de Sanidad Vegetal del Estado de
Michoacan:

Copia del Titulo Profesional por ambos lados.

Copia de la Cédula Profesional por ambos lados.

Curriculum Vitae con fotografia, en version corta (maximo dos cuartillas)

Copia de las constancias de participacion en cursos sobre Sistemas de Reduccién de Riesgos
de Contaminacion, Buenas Précticas o relacionados.

Carta con descripcién de motivos por el que quiere obtener la autorizacién como Tercero
Especialista en Sistemas de Reduccion de Riesgos de Contaminacion.

6. Solicitud de inscripcién al curso

PP

o

Nota: Debera entregarse la documentacién completa para procesar la solicitud.

Esta informacién debe ser enviada al Comité Estatal de Sanidad Vegetal del Estado de Michoacan al
siguiente contacto:

Coordinacion de Inocuidad Agricola

Ing. José Guadalupe Olivares Peralta

Tel /Fax 01 (452) 52-89183;

Correo: ino_cesv@yahoo.com.mx.
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Autorizacion como Tercero Especialista en Sistemas de Reduccién de Riesgos de

Contaminacion.

Para obtener el reconocimiento como Terceros Especialistas Autorizado (TEA) la DGIAAP aplicara el
siguiente procedimiento:

1)

@—~ooooTy

Recibir la solicitud por escrito presentada por la persona interesada ante la ventanilla de la
DGIAAP (Documento en original) la cual debera contener los documentos siguientes:
Curriculum vitae actualizado y documentacién comprobatoria.

Dos fotografias tamafio infantil recientes a color

Copia de titulo profesional (legible por ambos lados).

Copia de la cédula profesional (legible por ambos lados).

Copia del comprobante de domicilio particular (agua, luz o teléfono).

Copia De la documentacion que acredite su experiencia laboral

Constancia aprobatoria del curso de capacitacion en el area de la especialidad en donde desea
autorizarse con una calificacion minima aprobatoria de 80/100 (Ochenta puntos de 100) en el
examen del curso. El curso debe estar reconocido por la DGIAAP.

2) La DGIAAP recibe la solicitud, verifica que los documentos y documentacién comprobatoria esta
acorde a lo dispuesto en el presente instrumento.

3) La DGIAAP evaluara las solicitudes en base a los criterios siguientes:

= T Ao =T {1 c= od T o [= I o 1 €= o 40%
b. Experiencia en auditorias, verificaciones y/o evaluaciones (un afio)..................... 60%

4) La DGIAAP a través de su Comision Técnica de Evaluacion y dictamen revisa la solicitud y su
documentacion anexa y emite un dictamen indicando el resultado de la revision.

5) La DGIAAP comunica por escrito al interesado el resultado de su solicitud expidiendo la clave
de autorizacion para ejercer como Tercero Especialista autorizado con una vigencia maxima de
dos afos.

6) En los casos no favorables, los interesados dispondran de 15 dias naturales para presentar las
evidencias, aclaraciones, ampliacién de informacién que juzgue convenientes ante la DGIAAP
debiendo presentar una solicitud escrita para la revision de su caso.

7) La DGIAAP por Unica vez revisara por segunda ocasion la solicitud y documentacion soporte
evaluando el cumplimiento de los requisitos y disposiciones en el presente instrumento.
Resultado de este proceso emitira un nuevo dictamen notificando por escrito al solicitante su
nueva resolucion.

8) La DGIAAP publicara a través de su pagina Web el padrdn vigente de personas reconocidas

como Terceros Especialistas Autorizados.
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PROGRAMA DEL CURSO

Dia 1. GENERALIDADES DE LOS SISTEMAS DE REDUCCION DE RIESGOS

Hora Tema
08:00 — 08:30 | Registro de participantes CESAVEMICH
) DGIAAP, Delegacion,
08:30 — 09:00 |Ceremonia Inaugural
CESAVEMICH
Marco Normativo
e Ley Federal de Sanidad Vegetal M.C. Miguel Angel de los Santos
09:00 — 11:00 o o )
e Ley Federal de Procedimiento Administrativo Vasquez
e Procedimiento administrativo para la verificacién de los SRRC
11:00 — 11:15 Receso
Peligros de contaminacion en la produccién de alimentos de origen ) )
11:15-13:00 : Dr. Alejandro Castillo Ayala
agricola
13:00 — 14:00 | Generalidades técnicas sobre los SRRC Ing. José Luis Lara de la Cruz
14:00 — 15:00 Comida
15:00 — 16:30 | Analisis de peligros ) . i
M.C. Ofelia Rodriguez Garcia
16:30 — 17:30 | Validacion de Procedimientos
17:30-17:45 Receso
17:45-19:00 |Procedimiento de auditoria de los SRRC 12 parte Ing. José Luis Lara de la Cruz
Dia 2. CRITERIOS Y METODOLOGIAS
Hora Tema
08:00 — 08:30 | Registro de participantes CESAVEMICH
08:30 — 10:00 |Procedimiento de auditoria de los SRRC 22 parte Ing. José Luis Lara de la Cruz
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10:00 — 11:00 | Toxicologia de plaguicidas MC. Oscar Morales Galvan
11:00 - 11:15 Receso
Criterios para la verificacion y evaluacién de los médulos de ejecucion
Fase preparatoria.
e Registro Ing. Jesus Rafael Avila Julio
e Infraestructura productiva Biol. Hugo Alonso Tapia
11:15 - 14:00 o i i
e Higiene Ing. Fernando Meléndez Leon
e Manejo de Fauna domeéstica y silvestre Ing. José Luis Lara de la Cruz
e Capacitacién y desarrollo de habilidades
14:00 — 15:00 Comida
Fase preparatoria.
. ] Ing. José Luis Lara de la Cruz
15:00 - 16:00 e Evaluaciones internas
Ing. Fernando Meléndez Leon
e Trazabilidad
Fase productiva
e Historial productivo Ing. Fernando Meléndez Ledn
e Manejo del agua Ing. Cristian Espinosa Peralta
16:00 - 17:30 o ) i
e Fertilizacion Biol. Hugo Alonso Tapia
e Buen Uso y Manejo de Agroquimicos
e Cosecha
17:30 - 17:45 Receso
Fase productiva
e Empacado
Ing. Fernando Meléndez Ledn
17:45 —-19:00 e Transporte

e Modulo complementario para Sistemas de

Orgénica

Produccion

Ing. Cristian Espinosa Peralta
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Dia 3. PROCEDIMIENTO DE AUTORIZACION Y AUDITORIAS

Hora Tema
08:00 — 08:30 | Registro de participantes CESAVEMICH
Dictamen de verificacion
08:30 -10:00 e Caracteristicas del dictamen Ing. Jose Luls Lara de la Cruz
e Cbmo requisitar el dictamen
10:00 — 11:30 | Proceso de evaluacién del dictamen de verificacion Ing. Fernando Meléndez Leon
11:30-11:45 Receso
11:45-13:00 |Procedimiento para Autorizacidn de Terceros Especialistas en SRRC | Ing. José Luis Lara de la Cruz
13:00 — 14:00 | Conclusiones Ing. José Luis Lara de la Cruz
14:00 - 15:00 Comida
15:00 — 16:30 | Evaluacién final CESAVEMICH
16:30 — 16:45 | Foto grupal
16:45-17:00 |Cierre

INFORMACION ADICIONAL:

Para cualquier duda o aclaracién, sobre la presente informacion, puede dirigirse a los siguientes

contactos:

Ing. José Luis Lara de la Cruz, Subdirector de Promocion y Regulacion de Inocuidad de Productos
Vegetales al Tel. (55) 59.05.10.00, Ext. 51529, 30, 31, 32 o a través de la direccion de correo
electronico: jose.larac@senasica.gob.mx




